INAS

RESTAURANT

FEIERN UND TAGEN IM RESTAURANT MINAS

WIR BIETEN FUR JEDEN ANLASS DEN PASSENDEN RAHMEN

Sie planen eine individuelle Veranstaltung und suchen die richtigen RGumlichkeiten,
dazu ein tolles Buffet, MenU oder Essen a la Carte im besonderen Ambiente und
einem speziellen Rahmen? Bei jedem Anlass - von der fréhlichen und besonderen
Hochzeits- oder Geburtstagsfeier, Uber das ehrwUrdige JubilGum, bis hin zur
geschdaftlichen Tagung oder Weihnachtsfeier - sind Sie bei uns genau richtig!
Profitieren Sie beim Ausrichten lhrer Veranstaltung von unserer langjahrigen Erfahrung
im Veranstaltungsmanagement, unserer individuellen Beratung und unserem
flexiblen Raumangebot.

UNSERE RAUME - WIR SUCHEN UNS DEN PASSENDEN PLATZ FUR SIE AUS
Folgende Rdume stehen Ihnen téglich fur Ihre Feier oder Tagung zur VerfGgung:
Vorderer Raum; Hinterer Raum; GroBer Saal oder Sommerterrasse

Abhdangig von der Géstezahl und dem Anlass suchen wir uns gemeinsam den
richtigen Raum und die geeignete Sitzordnung fUr Sie aus. FUr Ihre Feier kdnnen Sie
auch selbstverstdndlich das gesamte Restaurant reservieren oder beide linken
RAume (vorderer und hinterer Raum) zusammen fUr bis zu 70 Personen.
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EIN WENIG ORGANISATORISCHES VORWEG

Auf den Folgeseiten haben wir Innen einige Menuvorschldge zusammengestellt. Die
MenUs kdnnen fUr Reservierungen ab 20 Personen bestellt und selbstverstdndlich
nach lhren Winschen umgestellt werden. DarUber hinaus besteht die Méglichkeit ein
MenU mit mehreren Vorspeisen, Hauptspeisen und Desserts zu erstellen, woraus sich
die Gaste jeweils eine Vorspeise, eine Hauptspeise und ein Dessert aussuchen
kdnnen. Damit 1asst sich der Geschmack jedes einzelnen Gastes noch besser treffen.

Wir bendtigen bis zu 3 Werktage vor Veranstaltungsbeginn die genaue und
verbindliche Gdastezahl, da wir die entsprechenden Bestellungen bei unseren
Lieferanten aufgeben mussen.

APERITIF, WEINE UND WEITERE GETRANKE

Zum Empfang (bei gutem Wetter auch auf unserer Sommerterrasse moglich)
empfehlen wir einen Aperitif - wahlweise mit oder ohne ,Mezedakia" (Fingerfood).

Neben den klassischen Getrdnken mit nichtalkoholischen Erfrischungen und
Kaffeekreationen sowie weltbekannten Spirituosen, fihren wir zudem prickelnd-
frische Biersorten von unterschiedlicher Herbe.

Wir méchten den Geschmack der Weinkenner tfreffen und stehen deshalb im
regelmdaBigen Austausch mit renommierten Winzern in Deutschland und
Griechenland. Passend zu lhrem Anlass und entsprechend lhrer Speisewahl
empfehlen wir Ihnen gerne die passenden Weine dazu.

FUr die Detailplanung vereinbaren Sie gerne einen persdnlichen Termin mit uns.

Sie erreichen uns persdnlich in unserem Restaurant oder unter
(040) 278 655 98
sowie per Email an:
info@restaurant-minas.de

Wir freuen uns auf Siel
Ihr Minas-Team


mailto:info@restaurant-minas.de
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MENUEMPFEHLUNG

-—— GRIECHISCH-MEDITERRAN | —

KALTE VORSPEISE

FUR DIE TISCHMITTE - MIT BROT ZUM DIPPEN

Knoblauch-Joghurtcreme (Zaziki)
aus griechischem Joghurt, Gurken, Knoblauch & Olivendl

*kk

GrUne Oliven aus der Region Kalamatas

sokok

Olivendl aus Kreta

WARME VORSPEISE

FUR JEDEN GAST AUF EINEM TELLER

Champignons in einer Speckmantel-Eierhulle frittiert & Knoblauchdip

*okk

Gegrillte Zucchini mit Dill und Knoblauch,
mit griechischem Balsamico verfeinert

*okk

Griechischer Schafskése in leichter Mehlpanade in Olivendl gebraten (Saganaki)

HAUPTSPEISE

Argentinisches Rumpsteak gegrillt,
mit saisonalem Gemuse und Rosmarin-Kartoffeln

NACHSPEISE

FUR JEDEN GAST AUF EINEM TELLER - MIT FRUCHTEN GARNIERT

Griechischer Joghurt mit Honig und WallnUssen

kskok

Hausgemachtes Mousse au Chocolat

*okk

Hausgemachtes Zifronen-Joghurtmousse mit Erdbeersauce
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MENUEMPFEHLUNG

-— GRIECHISCH-MEDITERRAN Il —

KALTE VORSPEISE

FUR DIE TISCHMITTE - MIT BROT ZUM DIPPEN

Knoblauch-Joghurtcreme (Zaziki) aus griechischem Joghurt,
Gurken, Knoblauch & Olivendl

*kk

GrUne Oliven aus der Region Kalamatas

sokok

Olivendl aus Kreta

WARME VORSPEISE

FUR JEDEN GAST AUF EINEM TELLER

Seawater-Garnelen im Speckmantel gegrillt - auf Estragonsauce

*okk

Gegrillte Austernpilze auf geriebenem Ziegenkdase

*okk

Griechischer Schafskdse in leichter Mehlpanade in Olivendl gebraten (Saganaki)

SUPPE
SAISONABHANGIGE, HAUSGEMACHTE SUPPE ZUM AUSWAHLEN

Tomatencremesuppe auf einer Sahnehaube
oder
Kartoffelcremesuppe mit Iberico-Speck
oder
Spargelcremesuppe
oder
Zifronen-HUhnersuppe

HAUPTSPEISE

Neuseeldndische Lammfilets gegrillt,
mit saisonalem GemuUse und Rosmarin-Kartoffeln

NACHSPEISE

FUR JEDEN GAST AUF EINEM TELLER - MIT FRUCHTEN GARNIERT

Griechischer Joghurt mit Honig und WallnUssen

kK

Hausgemachtes Mousse au Chocolat

kK

Hausgemachtes Zitronen-Joghurtmousse mit Erdbeersauce
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KALTE VORSPEISE

FUR DIE TISCHMITTE - MIT BROT ZUM DIPPEN

Knoblauch-Joghurtcreme (Zaziki) aus griechischem Joghurt,
Gurken, Knoblauch & Olivendl

*kk

GrUne Oliven aus der Region Kalamatas

sokok

Olivendl aus Kreta

WARME VORSPEISE

FUR JEDEN GAST AUF EINEM TELLER

Seawater-Garnelen mit Ouzo-Sahnesauce in der Pfanne gebraten

*kk

Patagonia Calamaretti gegrillt - auf Olivendl-Knoblauchsauce

*okk

Gegrillte Austernpilze mit geriebenem Ziegenkdse

ksksk

Mastelo (Kuhmilch-Kase aus Chios) mit Quittenmarmelade

SUPPE
SAISONABHANGIGE, HAUSGEMACHTE SUPPE ZUM AUSWAHLEN

Tomatencremesuppe auf einer Sahnehaube

oder
Kartoffelcremesuppe mit Iberico-Speck
oder
Spargelcremesuppe

oder
Zitronen-HUhnersuppe

HAUPTSPEISE

Neuseeldndische Lammfilets und US-amerikanisches Rinderfilet gegrillt,
mit saisonalem GemuUse und Rosmarin-Kartoffeln

NACHSPEISE

FUR JEDEN GAST AUF EINEM TELLER - MIT FRUCHTEN GARNIERT

Griechischer Joghurt mit Honig und WallnUssen

kkk

Hausgemachtes Mousse au Chocolat

kkk

Hausgemachtes Zitronen-Joghurtmousse mit frischen Erdbeeren

kK

Hausgemachtes Panacotta mit Erdbeersauce



