
Empfehlung vom Küchenchef 

Vorspeise 

Hauptspeise 

 

 

SCHOKO-SOUFLÉ 9,8 
Schoko-Kuchen - Ca. 15 Minuten Zubereitungszeit - Vanilleeis 

 

 

GARNELEN „ORANGE-OUZO“ 13,8 
Gebraten - Hausgemachte Orangen-Ouzosauce 

GREEK „SPINAT-FETA“-TEIGRÖLLCHEN 10,8 
Frittiert - Spinat- und Fetafüllung - Knusprig - Zaziki 

GREEK „FETA“-TEIGRÖLLCHEN 10,8 
Frittiert - Fetafüllung - Knusprig - Honig - Sesam 

GARNELEN & CALAMARETTI „GRILL“ 17,8 
Grill - Garnelen - Patagonia Calamaretti - Olivenöl-Zitronensauce 

MEAT-MIX 1: SOUVLAKI - GYROS - BIFTEKI 26,8 
 Grill - Pommes Frites - Zaziki – Salat 

 

MEAT-MIX 2: HÄHNCHENBURST - SOUVLAKI - BIFTEKI 27,8 
 Grill - Pommes Frites - Zaziki - Salat 

AUSTRALISCHE LAMMFILETS „FETACREME“ 32,8 
Grill - Kartoffeln - Gemüse-Ratatouille - Fetacremesauce - Salat 

LAMM „A LA MINAS“ 32,8 
 Grill - Lammfilets - Lammkottelets - Kartoffeln - Gemüse-Ratatouille - Salat 

DORADE ROYAL „MITTELMEER“ 31,8 
   Grill - im Ganzen - Olivenöl-Knobi - Kartoffeln - Gemüse-Ratatouille - Salat 

Dessert 
MASTICHA-EIS 9,8 

  Masticha-Eis - Likör aus Masticha - Erdbeersauce 


